Pascal Montaz N¢é le 12 octobre 1966
La Chaux de Revel V;C mfarltale
15140 Saint Martin Valmeroux enftants

Permis B et Permis cOtier
Tél1 04 71 40 68 10 Portable 06 71 61 94 4771

Formations

v" Septembre 1982 au 31 Aolit 1984 Apprentissage au centre de formation d’apprentis « Le Fontanil » a
Chambéry (Savoie) et chez Messieurs René et Jean-Marc Quazzola, restaurant « le beau rivage » au
Bourget du Lac (Savoie).

v' C.A.P (1984) : Premier de I’Académie de Grenoble (Isére)

v" Premier a 'examen régional de qualification pour le concours du Meilleur apprenti Cuisinier de
France.

v" Troisiéme au Concours National du Meilleur Apprenti de France, promotion 1984 Paul Blanc.

Expériences professionnelles

v’ 01/09/84 au 15/10/84 Restaurant « le beau Rivage » au Bourget du Lac
en qualité de commis de cuisine et préparation du concours « meilleur
apprenti de France » qui s’en déroulé en novembre 1984.

v 01/12/84 au 09/03/85 Restaurant « les Ducs de Savoie » 2 Chambéry (Savoie)
en qualité de commis de cuisine

v' 16/03/85 au 17/09/85 Restaurant « Aux Armes de France » 3 Ammerschwihr
(Alsace) chez Pierre Gaertner en qualité de commis de cuisine

v’ 12/85304 /86 Hoétel Restaurant du Soleil 2 Aussois (Savoie)
en qualité de commis de cuisine (fils du restaurateur)
v’ 1986 Restaurant « I’Auberge de ’Eridan » a Annecy Le
Vieux (Haute Savoie) chez Marc Veyrat en qualité de commis de cuisine
v 1986/1987 Service Militaire
Cuisinier a ’appartement du Ministre de 'intérieur
v 1987/1988 Hoétel Restaurant du Soleil a Aussois (Savoie)
en qualité de Second de cuisine
v 1988/1990 Restaurant « Vinton’s » a Miami (Floride, Etats Unis d’ Amérique)
en qualité de sous-chef, occupant le poste de saucier-rotisseur
v De décembre 1990 Hotelier Restaurateur a Penseigne « Hotel du Soleil » 3 * a
a décembre 2007 Aussois « Relais du Silence », 13, 5 et 1 toque au Gault Millau.

Propriétaire exploitant

v" Depuis 2008 créateur et exploitant d’un Parc Résidentiel de Loisirs 3*(complexe hotelier
avec chambres, roulottes hoteliéres, roulottes gites, carré d’étoiles et « p’tit buron du vacher ») avec
petite activité agricole (vaches, chevaux...) pour garder P’esprit de ferme du site, pour les clients, ainsi
qu’une petite production artisanale de savons au lait de vaches Salers et a la gentiane des volcans
d’Auvergne.
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a2 rerrasse ombragée twr fe lac

CERTIFICAT DE TRAVAIL

I T TrICEEFTFIEESNEEICSETEEEIE

Je scuscignf, QUAZIZOLA Rent, Propriftatre oo 1'notol SEMRIVACTL ab
BORGET DU LAC, certifie avolr employd Monsieur MONTAZ Pascal n®* 55
| 65 10.73.065.055, du | septembre 1982 au 31 sodt 1982 en qualité
d'apprenti cuisinier et du | septembre 1984 au 15 octobre 1984 en
qualité d'aide cuisinier.

Eprés avoir donné entiére sarisfaction, Je ne puls gue le recommander &

mes  collégues.

Fait pour valoir et servir ce que de drofe,

Le Bourget du Lac, Te 19 aveil 1986
E. I{]UAIIﬂlL_ﬁ_ @,‘l\'l



Meétiers de I'alimentation au Fontanil

Soixante apprentis récompensés...

Chambeéry. — Organisé conjointe-
ment par le CFA. du Fontanil et
I'Association pour la promotion des
métiers de la bouche, a eu lieu dans
la salle des fétes de Saint-Alban-
Leysse la remise des diplomes,
maintenant traditionnelle, aux lau-
réats du C.A.P. (session 84) pour les
métiers de boulanger, pétissier,
boucher, charcutier et cuisinier.
Cette manifestation, en réunissant
plus de 300 personnes (parents et
maitres d'apprentissage) autour des
lauréats s‘est dérouléee dans une
ambiance sympathique et familiale
et a été reellement un des « temps
forts » de la vie de ce dynamique
établissement.

De nombreuses personnalités ont
honoré de leur présence cette
réception et notamment : M. Jean
Blanc, sénateur maire ; M. Roussey,
président de la Chambre des
métiers ; M. Ricard, inspecteur de
I'apprentissage ; M. Laborier, prési-
dent du Fontanil et président de
'AFP.PMB. ;M. Fauge Louis, prési-
dent du syndicat des patissiers ; M.
Riguet, président du syndicat des
charcutiers ; M. Piquet, président de
|'Amicale des cuisiniers ; M. Auca-
gne, président du syndicat des
bouchers ; M. Ducruet, représen-
tant le syndicat des boulangers ; M.
Parent, représentant ED.F. — G.D.F.

Aprés avoir souhaité la bienvenue a
tous les lauréats et a la nombreuse
assistance, M. Laborier résumait
rapidement I'évolution de la maison
familiale le Fontanil qui a été trés
rapide depuis son ouverture aux
métiers de l‘alimentation en 1977
avec 132¢leves pour atteindre
aujourd'hui un effectif de 310 jeunes
apprentis et pré-apprentis en forma-
tion. Il soulignait aussi les travaux
importants de rénovation effectués
durant I'été dernier dans les locaux
d'internat, ce qui permet maintenant
de mettre a disposition des jeunes
des locaux fonctionnels et moder-
nes.

Revenait ensuite a chaque président

de syndicat professionnel de remet-
tre aux lauréats leurs diplomes
accompagnés de nombreux prix et
cadeaux offerts par ED.F. — G.D.F,
les syndicats professionnels, la
chambre de métier et 'A.F.P.P.M.B.

Citons pour mémoire les noms des
deux premiers par profession et
deux de leur maitre d'apprentissa-
ge.

Pour la boulangerie. — Franck
Bodet chez M. Callendret a la-Mot-

te-Servolex ; Eric Dantin chez M. .

Michaud a Yenne.

Pour la patisserie. — Denis Belle-
min-Laponaz, premier au général
chez M. Colin Martial ; Christian
Poupelloz chez M. Barlet 8 Chambeé-
g; Philippe Pascoet chez M.
iroud a Chambery.

Pour la boucherie. — Pascal Favre
chez M. Yvan André a Mercury ;
Serge Dupraz chez M. Martinet a
Chindrieux.

Pour la charcuterie. — Christian
Bérard Bergery chez M. Prévot a
Aime ; Michel Front chez M. Louvain
a Aix-les-Bains.

Pour la cuisine. — Pascal Montaz

chez M. Quazzola au Bourget-du-

Lac ; Franck Gonthier chez M.
Jacob au Bourget-du-Lac.

M. Dumas, directeur, avait ensuite le
plaisir de remettre le prix spécial de
la maison familiale (une magnifique
coupe) a l'apprenti ayant réussi le
meilleur C.A.P. tous métiers confon-
dus : Franck Bodet (boulanger) qui
fut trés applaudi pour sa brillante
réussite. C'est donc plus de 60 jeu-
nes qui ont recu leurs diplémes, ce
qui représente 59 % de réussites
totales et prés de 77 % de réussites
en ne considérant que les épreuves
pratiques.

Soulignons la satisfaction générale

"de l'assistance qui a pu apprécier le

dynamisme professionnel et souhai-
tons que tous ces jeunes diplomés
sachent continuer a se perfection-
ner et a progresser pour promouvoir
encore la réputation des métiers de

l'alimentation qui excellent & nous
mettre en appétit.

1 Extrait du

DAUPHINE LIBERE




~Gastronomie

CONCOURS DU MEILLEUR APPRENTI
CUISINIER DE FRANCE

'Un Savoyard en finale

nationale

Chambéry. — Les éliminatoires
du concours du meilleur apprenti
cuisinier de France viennent de

_se dérouler le 14 novembre dans
. les cuisines du Centre de forma-
- tion d'apprentis « Le Fontanil'» &

Saint-Alban-Leysse, dirigé par M.
Dumas. L'organisation matérielle
de.ce concours était assurée par

- M. Grava, moniteur de cuisine du ,

C.F.A.

‘Le jury é&tait présidé par M.

Piquet, assisté de 3 maitres,
cuisiniers de France. :

MM. Abry, Collon et Achini ainsi
que MM.Lille et Machenaud, tous
orfévres en la matiere.

Au menu de ce concours figu-
raient : - un filet de sole florenti-
ne ; - une volaille pochée sauce

supréme ; - riz pilaf ; - une tarte
aux pommes.

Sept apprentis représentant les
departements de Savoie, Haute-
Savoie et Isére étaient entrés en
lice, et c'est le Savoyard Pascal
Montaz ayant réalisé son appren-
tissage chez M. Quazzola - hétel
Beaurivage au Bourget-du-Lac et
au C.F.A. du Fontanil qui I'empor-
ta devant : Valenscencko Serge ;
Pinget Christophe ; Pellerin Em-
manuel ;  David Christophe ;
Grand Thierry ; Molina Eric. Le
jeune Pascal Montaz défendra
donc les couleurs régionales a
Paris lors de la finale nationale le
12 décembre prochain.

Notre photo. — M. Quazzola et

son fils Jean-Marc, entourant le
jeune Pascal Montaz.

aussois

Félicitations. Avec plaisir,
Noug avons appris que notre

jeune

Montaz avait été reconnu
comume le meilleur apprent;

compatriote Pascal

cuisinier des 3 départe-
ments Savoie, Haute-Savoie,

Isére.

Extrait du
DAURHINE LIBERE
du 19 novembre 1984

Extrait de L'ESSOR SAVOYARD
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" CUISINE

Un jeune Savoyard sur

Chambéry. — Il s’appelle Montaz, se prénomme Pascal. C'est le
fils de Laurent qui, a l'enseigne (ensoleillée) d'un ' hétel
d’Aussois, régne sur des fourneaux réputés. Il a fait son
apprentissage auprés d’‘autres toques blanches en renom :
René et Jean-Marc Quazzola, dont I'établissement domine les
beaux rivages du lac du Bourget. Et, il vient de prouver qu'il avait
effectivement, au plan culinaire, de qui tenir !

:

Déja premier, pour notre département, au certificat d’aptitudes
professionnelles, il domina également la finale régionale
organisee a Chambéry pour le compte de la Savoie, de la
Haute-Savoie et de I'lsére, dans le cadre du traditionnel (et
difficile) concours du meilleur apprenti de France. Il confirma sa
valeur en figurant en bonne place parmi les qualifiés lors de la
demi-finale du méme concours, qui réunit & Paris une
cinquantaine de participants venus de toutes les régions de
France. =~ } . :

Et réussit, a I'occasion d‘une finale elle aussi d_'isputée
dans la capitale, 4 décrocher une place sur le podium, en
terminant troisieme du concours général. Et, en obtenant
également un troisiéme prix pour la spécialité « poissons ».

Qutre de jolies récompenses (comme ce voyage de huit jours au
Maroc offert par la firme Grand-Marnier), Pascal Montaz a
gagné l'estime de ses pairs. Il a tenu a partager le mérite de
cette performance avec tous ceux qui I'ont aidé et conseillé, a
commencer par ses chefs de cuisine. Le voici maintenant au
restaurant des Ducs de Savoie, Chambéry, ou Eric. Guyot
continuera sans aucun doute a le guider sur le bon chemin.

Un chemin qui, trés certainement, permettra un jour & ce garcon
dg dix-huit ans de tenir les promesses nées de ce premier
résultat, et de prendre place parmi les meilleures toques
blanches de notre région. C'est, en tous cas, en cette période
propice a la fois aux voeux et a la reconnaissance de la
gastronomie, tout le mal qu’on lui souhaite !

55t L 0o
3 e 3 ‘
Notre photo : Pascal Montaz entouré de René Quazzola et de

son fils Jean-Marc, meilleur apprenti de France il y a tout juste
une décennie !

le podium !

e | » N ; ;
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ASSOCIATION DES MAITRES CUISINIERS DE FRANCE

Sitge Soctal 1 15, rue Gaillon - T5002 PARIS

CONCOURS NATIONAL

DU

MEILLEUR APPRENTI CUISINIER DE ERANCE

- PROMOTION 1984 - PAUL BLANC |

Le Jury do Concours National destind & ddaigner
e MEILLEUE APPREENTI CUISINIER DE FRANCE, certific gue
Monaleur MONTAL Pascal

pe je 2 Octohre 1960 i Chambery

a partickpé aux épreuves du concours au ttre de Mannde 1984, o 3
ded chapdT ol alusmeppr - IEL

L& Président do Jmiy P

= R 1
| Paris, le 16 .:uuuu_q.r_:_j_ﬁ-.er*r-;;__s._l :
% - " Li Fedaidane Trinis . ] | W
1 o ._-,-F h J .
- ..l'- = ] ; -II

L] ]




restaurant
«Les Ducs de Savoie»

CERLRIPICAT DE PRATVAIL

(HAMBERY LE 10 AVRIL 1985,

T oo T AT T - IT TS
J M DOUSSIG‘EJE L@ _}ﬁm:'t_w_t{ P iLLC’T E‘
DECLARE AVOIR A
LY .

b ey AT T ST T ™ F g T
Y QUALITE BE COMSIS DE CuIsmiz,

1
.

DOTTD T A oD Trh= v sl e - oy e
FCUR LA TERTCDE IU  20/12/84 AU 09/03/8

6, Place de la Garg
73000 CHAMBERY
Teél. 79 /69.54.54
R.C. 84 A 78

6 place de la gare 73000 Chambéry /21 {79) 69.54.54 / télex 320910
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HOTEL - RESTALIRANT
GAERTNER

il omey AT0 K
T BAN) BGE ITACR Code ALF

Beers 10 A O pie
R e e Tmgie n® 68 B

ATTESTATION DE TRAVAIL

Jo soussigné Pierre GAERTNER, Directeur de ['Hitel-Restaurant
certifie gque :

Mansieur Pascal MONTAZ, né le 12.10.1%66 & CHAMBERY
et demeuvrant & AUSSOFS, Hérel-Reztaurant du Soled!

était occupé dans noire Erablissement

du I6 MARS 1985 au [7 SEPTENMBRE 1985
en gqualité de commis-culsinier

Il nous quitte ce jour libre de Lout engagemet.

Fait b AMMERSCHWIHR, le 17 SEPTEMBRE 1985.

P CAERTNER
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CQussois

CERTIFICAT DL TRAVAIL

3u soussignd Fonsieur MONTAY Lsusent, Chaf de culslne et
Directeur de L'établissesent certifis oue 3

Fonaisur PONTAZ Fascal nd le 12 octobre 1956 b CHARBERY
a dffectud la safeon dihlver du 01 11 85 au 15 04 B4,
FMom file Peacal mVspoporte la preuve do ses sotivakion pour
s culsine, s mlles qu'il a's trés blen sstondet.

Il mouw guitte de ce jour, libre des tout sngegesent poor
fin de salson,

EL 4w SOLEV T :
i peo1AUTAN =
FEFAT RAC T
73800 AUSSOT

. Tat 7930324
Lyen 5003 ¥1 M
el L
+ g gn 76 113685 0001
y

R — w070 113 655 000" 4 ccp hyon S00397 h

wiephone (7%) O n:_u
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Auberpe de I'Endan
= avenue de Chowres “H000 Annecy-be- Vi
Tl | Ne 662104

CERTFTIFICAY o E TRAVATITL

o ———— it el RS

Je soussipnd, VEYRAT-DUREETY Mera, Proprificire
de 1'duberge de 1'Eriden, 7 pvenue de Chavoires 74000 ANNECY LE VIETT,
certifie croir exployd
Nansieur Pascal MONTAZ '
en quslied 49 Commis de Cuisine
d¥ 20 Juin 1986 su 5 Aclit 1986

Foit powr servir et valoir ca que de drolc.

AURERCE de I'ENMIDA"
7. Averue dé Ohwa'r
74000 ARRECY LE WiELX

diél. (50 66 22.04
RC PO 4 Ti



MINISTERE DE LINTERIEUR REPUBLIOUE FRAMCAISE

LE =i BTRIE

CAR m PD/CT 5 = -

07 ocr, 1957

Cher Marasar,

Ay moment ol wous prenez vos nouvelles fenctions, je tiens a
vous faire part de ma trés grande satisfaction personcelle pour la qualité et
la ri rodu travall gue vous avez accompl 3 mon service, pendant voire
pi-'rl d'incorporation.

Je ne doute pas que vous saurer conduire la carriere qui s'ouvre
devant vous aves autant de compétence et de dévouement ef vous adresse
mes voeus chaleureus de réussite.

Je vous prie de croire, Cher Momsieur, & |'assurance de mes

sentiments les meilleurs.
o st /

Momsieur Pascal MOMNTAZ

- Hbtel Restaurant du Solell
73500 AUSSOLS
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HOTEL - RESTAURANT
M Doleil ™

A ol Mo Lanvent Montar of lours Fila

15, Rue de 'Eglize — 73500 AUSSOIS — & 7920 3242
Packing

eAuddais, lz 01 08 BE

FICAT A3

Ju soussignd Monaleur MONTAL Leusent, Chef de Culslne et
Directeur da 1'[tablissessnt cartifis gque 2

Monaieur MONTAI Pascal nd 1w 12 cctobre 15566 CHAMSERY
a trawvailld &u 15 12 67 su 31 07 BE.

Mon fils Fescel &'a tohs bBisn ascondd.

11 meus guitie de ce Jour, libre de tout engegemsrt.

=Tl de POLENIL =
BEIAUTANT o
-
Lawran: RO SITAS
TIEd BiSSHS
Te, 78202347
CCPE Lywmn 3005 &% |
o &Y A e
6 076 11 &5 &'t
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Cortificat de Travaill

Je Soussioné, Jean-Claude Plihon, certifie avolr esployd Monsieor Pascal
Montar, on gualité de sous-chef executif du Aout 1988 Fevrier 1990.
Purant cette péricds Moomicur Pascal Momtar a démontré une capacitd
professionmelle hors cu Coomun.

Je regrette aujousd'hul de voir Monsieur Montaz nous gultter.

Je 1o recormande trés sinckrement & s88 futus esplOYOULS.

Falt pour servir ot walolr ce que de drodt.

Jean-Claude PLibon
Chaed gxmaeif
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